
二
︑二
○
○
円

赤
身

一
五
〇�

ｇ�	

お
よ
そ
五
~
七
枚


三
︑三
○
○
円

肩
ロ
ー
ス　

一
五
〇�

ｇ�	

お
よ
そ
四
~
六
枚


五
︑五
○
○
円

サ
ー
ロ
イ
ン
一
五
〇�

ｇ�	

お
よ
そ
二
~
三
枚


八
八
○
円

野
菜
盛
り

一
人
前

一
一
〇
円

す
き
焼
き
特
選 

生
卵　

˞

表
示
価
格
は
全
て
税
込
価
格
と
な
っ
て
お
り
ま
す
︒�︒

六
︑六
○
○
円

赤
身
と
霜
降
と
お
野
菜
と
お
食
事

八
︑八
○
○
円

赤
身
と
特
上
霜
降
と
お
野
菜
と
お
食
事　

食
べ
放
題

御
時
間
は
六
〇
分
制
と
な
り
ま
す
。

　

二
︑九
七
○
円

赤
身
と
お
野
菜
と
お
食
事

四
︑○
七
○
円

赤
身
と
霜
降
と
お
野
菜
と
お
食
事　

五
︑一
七
○
円

霜
降
二
種
と
お
野
菜
と
お
食
事　
　
　
　
　

単
品

ご
飯
の
大
盛
り
、
お
か
わ
り
無
料
で
す
。

　

お
鍋
の
追
加 昼

の
す
き
焼
き　

お
品
書
き



す
き
焼
き
十
二
天
流　

関
西
風

す
き
焼
き
を
美
味
し
く
食
べ
る
指
南
五
箇
条

其
の
壱

其
の
弐

其
の
参

其
の
四

其
の
伍

ご
自
身
で
生
卵
を
溶
き
、
お
肉
が
焼
き
あ
が
る
の
を

お
待
ち
く
だ
さ
い
。

先
ず
は
一
枚
目
の
和
牛
の
み
を
味
わ
っ
て
く
だ
さ
い
。

次
に
お
野
菜
が
煮
え
る
の
を
じ
っ
と
待
ち
ま
す
。

新
鮮
な
和
牛
が
追
加
さ
れ
ま
す
が
、

も
う
し
ば
ら
く
待
ち
ま
す
。

煮
え
た
と
こ
ろ
か
ら
、
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。


